La Cucina Dello Scompiglio dal 2009 crea menu

dove trovano spazio proposte imarmonia con i cicli

stagionali, con ingredienti di prima qualita~e_senza
['utilizzo di semilavorati, e che hanno come fulcro

del processo creativo i prodotti dell'orto biologico
della Tenuta.

Verdure e frutta di stagione, fiori selvatici, erbe
spontanee vengono ogni giorno selezionate ed
esaltate nelle loro caratteristiche organolettiche,
dall'uso di metodi di cotturaetecniche di
lavorazione sia antichg, sia supportate-dall'utilizzg
di tecnologie e soluzioni contemporanee.

The dishes offered by Cucina Dello Scompiglio
use raw ingredients from the organic vegetable gorden
of the estate wherever possible.

Seasonal fruit anld vegetables, mostly local varjeties,

WINE SHOP

Scoprieacquista i vini Lavandaia,
0ssi toscani IGT bio, prodotti

direttamente nella Tenuta Dello

Scompiglio

Discover and buy our Lavandaia
wines: organic IGT Tuscan reds,
produced directly in the Dello
Scompiglio cellar

Segui sul nostro sito
aggiornamenti, eventi e menu
alla Cucina Dello Scompiglio

Follow updates, ewents and
menus of Cucing Dello

+39 338 6118730
cucina@delloscompiglio.org

QIO

delloscompiglio.org

Dolci

Dello Scompiglio




Dolci ~ Dessert

~ Sweet Wines

,7,12; pud contenere tracce di ~ traces of: 1,5,6,8,9,10,11 may be present)
€7,00

hantilly alla vaniglia, granola d’avena, frutta fresca,
occolato fondente, nocciole e marmellata ~ Vanilla-
cented Chantilly cream served with oat crumble, fresh
uit, dark chocolate and jam (3,7.8)

€ 8,00

Cheesecake di robiola e ricotta di pecora della Val
d’Orcia con frutta di stagione ~ Cheescake made of
Robiola cheese and sheep’s ricotta from Val d’Orcia

served with seasonal fruit 1,7)
€ 8,00

Biscotti della Cucina e vino dolce ~ Biscuits of the

Particolare Dolce Moscato Spumante
Tenuta del Bu €5,00
Le Petit Vendemmia Tardiva
Casadei €6,00
Aleatico |Passito dell’Elba
Mola €6,00
San Germano Passito
Tenuta di|Ghizzano €6,00
Vin Santo del Chianti Classico
Terreno €6,00
Vin Santo Occhio di Pernice
Tenute Silvio Nardi €6,00

Allergeni dei vini ~ Allergens:12,
possono contenere tracce di ~ may be present traces of 3

Caffetteria ~ Refreshments

Caffé bio ~ Organic Coffee (Espresso)

€1,50

Te e Tisane Bio ~ Organic tea and Infusions
€3,50

Cappuccino ~ Cappuccino (7)

€2,00

Corretto ~ Espresso with a shot of liqueur
(12; pud contenere tracce di ~ traces of 3 may be present)
€2,50

Caffe Shakerato ~ Ilced Coffee (Espresso)
€3,00

Bomba
(12; pud contenere tracce di ~ traces of 3 may be present)
€3,50

Espresso Martini: caffe espresso,
vodka toscana e liquore toscano al caffe (12)

day with sweet wine €8,00
20O - A oro Loco: Mezcal e liquore toscano al caffe (12)
(1,3,5,7,8,12; pud contenere tracce di ~ traces of: 6, 9,10,11 may be present) T L M lel 1 | ff
€ 8,00 €10
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