


Antipasti ~ Starters

Vassoio Dello Scompiglio: salumi e formaggi toscani,
sformatino di verdure di stagione, crostini ~ Dello
Scompiglio taster platter: cured meats and cheese, little flan

made of seasonal vegetables, crostini
(1,3,5,7,8,9,10,12; puo contenere tracce di ~ traces of: 4,6,11,13 may be present)
€ 18,00

Vassoio vegetariano Dello Scompiglio ~ Dello
Scompiglio vegetarian taster platter

Secondi piatti ~ Main Course

Cappuccio grigliato, hummus di ceci, crumble di
legumi, verdurine dell’orto e vegan maionese ~
Grilled cabbage, chickpea hummus, legume crackers,
vegetables from our garden and vegan mayonnaise (7,10,11)
® €15,00

Costine speziate cotte a bassa temperatura su
coleslaw con mela, carota e cappuccio grigliati ~
Spicy pork ribs cooked at low temperature on coleslaw with

Le verdure ~ Vegetables

Scegli la cottura delle verdure raccolte
quotidianamente nel nostro orto biologico ~
Vegetables are harvested daily from our organic kitchen
garden. Choose how you would like them to be cooked:

Fritte, accompagnate da salsa piccante di mela e

Vini biologici della Tenuta ~ Organic
Lavandaia Wines

LAVANDAIA, GIULIVA in attesa della nuova annata

Canaiolo, Colorino
€ 20,00

LAVANDAIA, POETICA
Sangiovese, Canaiolo, Colorino

(1,3,5,6,7,8,9,10,11,12; pud contenere tracce di ~ traces of 4,13 may be present) led a0l s and b barbe rosse ~ Fried, accompanied by a spicy sauce made € 20,00
o €18.00 grilled apple, carrots and green cabbage (7,10,12) of apples and beet roots )
€18,00 ® €10,00 LAVANDAIA, NUOVA
Primi piatti ~ Fir r i i il e , , _ , _ Sangiovese

piatt st Course lfl;lettt(')thdl manzo alla griglia con asparagi ~ Grilled beef alla Piastra con crema di nocciole, rosmarino e miele . 22%0
Carbonara di barbabietola rossa e Bozza stagionato et with asparagus ~ Grilled, accompanied by a cream made of hazelnuts,
~ Pasta Carbonara with beetroot and mature Bozza pecorino €25,00 rosemary and honey () LAVANDAIA, PURA
cheese (1.37) Bistecca di manzo alla griglia con pesto di frutta ® €10,00 Syrah
® €14,00 secca, rosmarino e tartufo toscano ~ Grilled beef steak al Vapore con crema leggera al timo limonato ~ €22,00
Pasta fresca all’uovo fatta in Cucina con ragui bianco with d /e’d fruit pesto, rosemary and Tuscan truffle (5.7.8) Stewed with a light sauce made of lemon thyme (1,3.7) LAVANDAIA, ALTA in attesa della nuova annata
di anatra e timo ~ Home made egg pasta with white duck €6,00 l'etto/100g ® €10,00 Syrah
and thyme ragout (1,3,12) € 28,00

DISPONIBILE LA VARIANTE VEGETARIANA ~ VEGETARIAN OPTION AVAILABLE
€ 14,00

Strozzaceci con carciofi, mentuccia fresca e crema di
Croccolo ~ Chickpea “strozzapreti” pasta with artichokes,
wild mint and a cream of Croccolo sheep cheese (7)

® € 14,00

Contorni ~ Side dishes

Insalata verde dell’orto BIO e carote ~ Green salad
from our organic vegetable garden and carrots
® €4,00

Legumi in umido e cipolla marinata ~ Stewed legumes
with marinated onions

LAVANDAIA, MADRE

Sangiovese, Canaiolo, Colorino
€ 28,00

Vini al bicchiere ~ Wine by the glass
Vini Lavandaia ~ Lavandaia Wines

€5,00
® €5,00 L . . , .
Vini bianchi toscani ~ White wine
€5,00
Vi informiamo che i vini contengono anidride solforosa e solfiti (12) e possono
contenere albumina (3) ~ Please be advised that wines contain sulfur dioxide
) and sulfites (12) and may contain albumin (3)
Informatec CARTA DEI VN |
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